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Sechidtehen

Jeden Donnerstag:

Pfannen-Schnitzeltag

- Alle Schnitzel (auBer 830) werden mit Pommes Frites serviert
- Gerne alle Gerichte auch mit Hahnchenfleisch (Aufpreis: 1,00 €)
- Gerne auch mit Bratkartoffeln statt Pommes Frites (Aufpreis: 1,50 €)

s Schnitzel ,Wiener Art“ £
Schweineschnitzel mit Pommes Frites

s2 Schweineschnitzel ,Jéger Art” €
mit Champignon-Rahmsauce und Pommes Frites

s2 Schnitzel ,Zwiebel-Paprika-Rahm” €
mit Zwiebel-Paprika-Streifen in Rahmsauce

828 Schnitzel ,Hawaii” €
mit Ananas und Kdse liberbacken

sz Schnitzel ,Elsdisser Art“ €
mit Speck, Zwiebeln und Créme fraiche

2 Schnitzel ,Pfeffer-Rahm“ €
mit griinen Pfefferkérnern in Rahmsauce

g0 GroBer Salat ,,Schnitzel” €
gemischter, bunter Salat der Saison
mit gebratenen Schnitzelstreifen

264

Kleiner gemischter Salatteller €

dazu Dressing nach Wahl

520

Ketchup - @Mayonnaise :.. @ Senf je €

Glutenfrei [ Vegetarisch Vegan  [F] Laktosefrei

16,90

17,90

17,90

18,40

18,40

18,40

15,90

5,50

0,50
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Snecisteden

1

Vorweg und fiir den kleinen Hunger

214

215

188

190

193

815

Kartoffelsuppe

dazu Lachsstreifen und Brot*

Tomatensuppe kl/gr.

mit Sahnehaube und Brot*
gerne laktosefrei (ohne Sahnehaube)

Dreierlei Brot
dazu Krduterquark und Zitronenbutter

,Halver Knechtstedener Hahn“
Mittelalter Gouda mit Brot*,
Butter, Zwiebeln und Senf

Riesenbockwurst
mit Rheinischem Kartoffelsalat und Senf

Klosterhof ,Brotzeitteller”

Schinken, Kappeswoosch, Flénzscheiben,
Leberwurst, mittelalter Gouda - dazu Brot* und Butter

[l *gerne mit glutenfreiem Brot + 1 €

[d] Glutenfrei Vegetarisch Vegan  [F] Laktosefrei

Klein
Grof3

Klein
Grof3

)

5,20
7,50

510
7,20

6,50

8,90

11,50

14,60
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Der GFOBt .
€il von uns
erem Gemuse k
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Klassisches aus der Klosterhofkiiche

823

m Rheinischer Sauerbraten € 2490
dazu Apfelrotkohl, KartoffelkléBe und Mandeln

222

Knechtstedener Senfrostbraten € 29,90

dazu Bohnen und Bratkartoffeln beides mit Speck & Zwiebeln
auch glutenfrei bestellbar [l
Unser Klassiker - bekannt aus der WDR-Lokalzeit m

22 Dicke Bohnen € 152
mit Bauchspeck, Salzkartoffeln und Senf

27 Penne ,Klosterhof” € 17,80

mit Putenstreifen, Cherrytomaten
und Lauchzwiebeln in WeiBwein-Krauterrahm

sis. Ochsenfetzen € 2090

marinierte, gebratene Rinderstreifen
dazu Pommes Frites und kl. Salat

819

Knechtstedener Schwarzbier-Zwiebelbraten € 1580
mit Kroketten und Speckbohnen

[d] Glutenfrei Vegetarisch Vegan  [F] Laktosefrei
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- Gerne alle Schnitzel auch mit Hahnchenfleisch (Aufpreis: 1,00 €)
- Gerne auch mit Bratkartoffeln statt Pommes Frites (Aufpreis: 1,50 €)

820

821

822

520

Schweineschnitzel ,Wiener Art“
Schweineschnitzel mit Pommes Frites

Schweineschnitzel ,Jdger Art”
mit Champignon-Rahmsauce und Pommes Frites

Schweineschnitzel ,Zwiebel-Paprika-Rahm”
mit Zwiebel-Paprika-Rahmsauce und Pommes Frites

@ Ketchup - @ Mayonnaise :.. & Senf je

Aus Meer & See

254

274

Lachssteak
auf Zitronenkrautersauce dazu Reis und Salat

Penne "a la Chef"
Lachswiirfel, Cherry-Tomaten
und Lauchzwiebeln in Zitronen-Kréauterrahm

[d] Glutenfrei Vegetarisch Vegan  [F] Laktosefrei

€

€

€

€

€

16,90

17,90

17,90

0,50

26,20

19,20
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Succhiteden

Flammkuchen,
Vegetarisches und Veganes

7 Flammkuchen ,Klassisch” € 1090
belegt mit Creme fraiche, Schinkenstreifen & Lauchzwiebeln

@ Flammkuchen ,Florentiner” € 1330
belegt mit Creme fraiche, Spinat, Schafskése & Tomaten

‘m Flammkuchen ,Vegan” € 1430
belegt mit Tomatensauce, Rucola, Cherrytomaten &
Pinienkernen

m StBkartoffel-Kichererbsen-Curry € 1820

pikant wiirzig mit buntem Gemdise und Hiilsenfriichten

240

Fettuccine al Pomodoro € 1890

mit Cherrytomaten, Pinienkernen, Rucola & Schafskdse
Auch vegan bestellbar

1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff oder konserviert, 4 Phosphat, 5 Antioxidationsmittel, 6 Geschwdrzt,
7 Geschmacksverstdarker, 8 StiBungsmittel, 9 Phenylalaninquelle, 10 Kakaohaltige Fettglasur, 13 Koffeinhaltig,
14 Chininhaltig, D Milch, G Schwefeldioxid & Sulfite, H Erdndisse, | Glutenhaltiges Getreide

[d] Glutenfrei Vegetarisch Vegan  [F] Laktosefrei



Steaks serviert mit Kriuterbutter =

@ 30 Putensteak
lecker und leicht
@ 34 Rumpsteak 250 Gramm
herzhaft im Geschmack
Beilagen
60  Pommes frites €
@ ¢ Bratkartoffeln €
mit Speck und Zwiebeln
> Penne €
m ¢ Salzkartoffeln €
[ 624 Ofenkartoffel m. Quark €
Saucen & Dips
mE 2 Ketchup

[ 612
614

A0
00

0

af

Snecisteden

Sauce hollandaise
Pfeffer-Rahmsauce

¢ Whisky-Rahmsauce
Extras
| % extra Brot
f] 2| extra Brot glutenfrei

4,50
5,50

4,50
4,00
8,90

0,50
3,50
4,00
4,00

ah dh dh dn

€ 250
€ 300

[d] Glutenfrei Vegetarisch

609

603

610

608
607

€ 13,50

€ 19,50

Kartoffelkl6Be 5,50 MEIM
Bohnen 5,50 [

mit Speck und Zwiebeln

Reis
Kroketten

521
615
617
522

618

Vegan

€

€
Pfannengemiise @~ € 6,00 DE

€

€

4,50 W@
4,50

Mayonnaise € 050@
Sauce béarnaise € 3,70 @

Krduterquark € 2,50 E
Senf € 050 @@

Krauterbutter € 1,00 Ei

7] Laktosefrei
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Salate frisch vom Feld

Alle Salate laktosefrei (auBer mit Joghurtdressing)
[l Alle Salate glutenfrei (auBer das Brot / glutenfreies Brot méglich + 1 €)

21 @roBer Salatteller ,Natur” € 13,90

gemischter, bunter Salat der Saison mit gebratenen
Champignons und Dressing* nach Wahl

s @roBer Salatteller ,Klosterhof” € 16,70

gemischter, bunter Salat der Saison mit gebratenen
Putenstreifen, Champignons und Dressing* nach Wahl

2 GroBer Salatteller ,,Ochsenfetzen” € 1820
gemischter, bunter Salat der Saison mit marinierten,
gebratenen Rinderstreifen und Dressing* nach Wahl

22 @roBer Salatteller ,Putenbrust” € 16,30

gemischter, bunter Salat der Saison mit gebratenen
Putenstreifen und Dressing* nach Wahl

x4 Kleiner gemischter Salatteller € 5,50
dazu Dressing* nach Wahl

*Dressings:
Essig und Ol, Himbeer-, oder Joghurt-Kréduter-Dressing
Ve ] Gf] La| MER G

Zu den Salaten (auBer dem kleinen Salatteller) reichen wir Brot
(auch mit glutenfreiem Brot méglich + 1 €) &

Fiir Senioren bieten wir nach Méglichkeit gern auch kleinere Portionen an.
Sprechen Sie uns an!

[d] Glutenfrei Vegetarisch Vegan  [F] Laktosefrei
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Ofenkartoffeln

mm Ofenkartoffel mit kriuterquark® € 890
Béll Ofenkartoffel mit Kréauterquark und Raucherlachs © € 13,90
1é Ofenkartoffel mit Kréuterquark und Champignons® € 11,90
@ Ofenkartoffel mit Krauterquark und Pute® € 1230
%4 Ofenkartoffel mit kriuterquark, Pute und Champignons € 13,30
@ Ofenkartoffel ,Ochsenfetzen” € 149

mit Krauterquark und marinierten & gebratenen Rinderstreifen

Desserts & Kuchen zum krénenden Abschluss

" Gebackene Apfelringe € 6,90

dazu Vanilleeis, Vanillesauce, Zimt und Zucker

249 Warmes Schokoladentértchen € 7,20

dazu Kirschen und Vanilleeis

292 _ _ € 6,90
mam Mango-Kokos-Mousse

2% Apfelstrudel mit vanilleeis, € 720

Vanillesauce, Mandeln und Sahne

422

Waffel mit heiBen Kirschen, Vanilleeis und Sahne € 7,90

1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff oder konserviert, 4 Phosphat, 5 Antioxidationsmittel, 6 Geschwarzt,
7 Geschmacksverstdrker, 8 StiBungsmittel, 9 Phenylalaninquelle, 10 Kakaohaltige Fettglasur, 13 Koffeinhaltig,
14 Chininhaltig, D Milch, G Schwefeldioxid & Sulfite, H Erdndisse, | Glutenhaltiges Getreide

[d] Glutenfrei Vegetarisch Vegan  [F] Laktosefrei
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Kinderkarte - preise nur fiir Kinder!

11284

Rduberteller
zum Rdubern bei den GroBen € 0,00

283
Batman
kleines Schnitzel,
Pommes Frites € 8,50

279

Mobby Dick
5 Fischstdbchen

mit Pommes Frites € 790

282 @A

Chicken spezial
5 Hahnchennuggets,

Pommes Frites € 790

280

Kleiner Ménch
5 Nurnberger Rostbratwiirstchen,
Pommes Frites € 7,90

281

Max & Moritz

Penne mit Tomatensauce € 6,90

[d] Glutenfrei Vegetarisch Vegan  [F] Laktosefrei
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Succhiteden

Bier
Knechtstedener Schwarze | 04l € 4,40
Knechtstedener Kellerbier, naturtriib | 04l € 4,40
Friih Kolsch | 03l € 330
Bolten Alt | 03l € 3,30
Bitburger Pils | 03l € 3,30
Bitburger, alkoholfrei | 0,33l € 3,50
Bitburger, glutenfrei E 0,33l € 4,00
Bitburger Radler, alkoholfrei | 0,33l € 3,50
Erdinger-Weizenbier | Erdinger, alkoholfreii 05! € 5,50
Erdinger, alkoholfrei Zitrone | 0,33l € 3,50
Malzbier, Vitamalz | 03l € 3,70
Biermix-Getréinke (Radler, Alster, Schuss etc.) | 03l € 330
Kolle, Kolsch-Lemon 03l € 330
Alkoholfreie Getrinke und Softdrinks
Coca-Cola Coca light Coca Zero 03l € 3,30
Fanta Sprite Spezi Lift 03l € 330
Bitburger Fassbrause, Zitrone o. Orange 0,33l € 3,90
Bionade, Holunder 0,331 € 390
Mineralwasser, Gerolsteiner 0,251 € 280
Mineralwasser, Gerolsteiner 0,75 € 7,00
Orangensaft 0.2l € 3,50
Apfelsaft, naturtriib aus Knechtsteden 0,2l € 3,90
Traubensaft, rot 0.2l € 3,50
Saurer Kirschnektar 0.2l € 3,50
Johannisbeersaft Alle s: e € 350
Rhabarbersaft als Sch dfte auch 02l € 3,50
Maracujasaft orle o 350¢ o2 € 3,50
Schweppes Bitter Lemon 055,30 € 0.2l € 350
Schweppes Tonic Water 0.2l € 3,50
Schweppes Ginger-Ale 0.2l € 3,50

14! Glutenfrei

-11-
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Succhiteden

Warme Getréinke

Kaffee, Tasse € 260
Kaffee, Kiinnchen € 420
Espresso € 290
Espresso Macchiato € 290
Cappuccino € 3,70
Cappuccino-Schoko € 3,90
Caffé Latte Macchiato € 390
Caffé Latte Macchiato Spezial € 5,20
mit Baileys, Rum oder ...

Milchkaffee € 3,50
Tee, Glas € 280
groBe Tasse heiBe Schokolade € 3,00
mit Sahne € 370
Gliihwein - (mit Schuss: 5,00 €) € 4,00
Kinderpunsch (heiBer naturtriiber Apfelsaft aus Knechtsteden) € 3,50
Jagatee € 5,00
Grog € 5,00

Aperitifs

Martini Bianco 5cl € 450
Sherry Sandeman medium 5cl € 510
Sherry Sandeman dry 5cl € 510
Campari Orange 5cl € 790
Prosecco 0,1 Glas € 490
Aperol . (auch Alkoholfrei!) € 750
Hugo - (auch Alkoholfreil) € 7,50
Lillet Wild Berry € 790

-12-
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Succhiteden

Unsere Empfehlung

Knechtstedener Schwarzbierlikér, hausgemacht 2cl
Knechtstedener Schwarzbierlikor, hausgemacht / Flasche 0,251
Novizengold 2cl

Bitter je2cl

Fernet-Branca
Amaro Ramazzotti
Averna
Jdgermeister
Killepitsch

Spirituosen ...

Ouzo

Linie Aquavit
Wodka Absolut
Gin Bombay

Likore
Romanza Amaretto 2cl

Ramazzotti Sambuca Extra 2cl
Baileys - Original Irish Cream Liqueur 4cl

Longdrinks

Whiskey Cola

Rum Cola

Gin Tonic (auch alkoholfrei!)
Wodka Lemon

-13 -
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3,70
7,50
3,70

3,70
3,70
3,70
3,70
3,70

3,70
4,00
4,00
4,50

3,70
3,70
5,00

7,50
7,50
7,50
7,50
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Weinbrand und Brandy ...

Asbach Uralt € 4,00
Osborne Veterano Brandy € 450
Wh ls k y je 2cl
Jack Daniel’s Tennessee Whisky € 450
Glen Fiddich single malt € 5,00
Obstbrand ...
Obstwasser € 4,00
Himbeergeist € 400
Williams-Birne € 4,00
Apfel-Geist € 4,00
Aus Apfel von den Wiesen am Kloster Knechtsteden!
Haus der Natur g
Digestif ... &
Hennessy VS N € 500
Grappa Pisoni . € 500
P
=S

1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff oder konserviert, 4 Phosphat, 5 Antioxidationsmittel, 6 Geschwarzt, 7 Geschmacksverstdrker,
8 StiBungsmittel, 9 Phenylalaninquelle, 10 Kakaohaltige Fettglasur, 13 Koffeinhaltig, 14 Chininhaltig, D Milch, G Schwefeldioxid &
Sulfite, H Erdnlisse, | Glutenhaltiges Getreide

-14 -



0

e

A0
00

WeiBwein Glas 021

Weinschorle

Riesling ,Einblick No1“ Weingut Kéwerich / Mosel

Leicht wiirziger Duft von Apfeln und Aprikosen, pikante, knackige Frucht, nachklingend.

Sauvignon Blanc vom Weingut Kiltz

Duftiger Sauvignon Blanc, der eher in die gelbfruchtige Richtung geht. Zuerst finden

sich Aromen von Maracuja und Stachelbeere, bevor dann doch die typische griine Paprika
zum Vorschein kommt. Im Mund dann auch Anklénge an Mirabellen.

Passt ideal zu Fisch und hellem Fleisch.

Grauburgunder ,,Gutswein” Weingut Schiitzle / Baden

Frucht, Schmelz und Eleganz einfach fiir jeden Tag. Strahlendes Gelb, zart fruchtig mit leicht
nussiger Komponente. Fruchtaromen setzen sich fort und werden durch Frische und Eleganz

mit einer schénen Fiille ergdnzt.

Chardonnay "Gadi" - Venetien
Das Duftspiel beginnt mit zarten Birnen-, Apfel- und Pfirsich-Aromen,
dann entfalten sich reife Noten von Tropenfrucht.

Lugana ,Luna“202ler- Venetien

Der Lugana wéichst auf Lehmbdden am Gardasee. In der Nase zarte florale Aromen und eine

leichte Note von Trockenfriichten. Frischer Geschmack und feine Sdure runden den Wein ab.

ROS€@ Glas 021

“0.S.G Trinkhilfe“ Muskateller, Rosé nass, Weingut Siegloch
Blumige Nase mit Ankléngen von tropischen Friichten und Muskat

Rotweinaias 021

Cabernet Sauvignon "Anne de Joyeuse" — Languedoc
Dieser Wein besticht durch weiche Tannine,
geschmeidige Struktur und fruchtbetonte Aromen.

Tempranillo , Torre de Barredda Castilla“
Aromen von schwarzen und roten reifen Friichten, Anzeichen von Lakritz sowie Anis.

Primitivo , Teatro Latino”
In der Nase Aromen von Backpflaumen. Wiirziger Geschmack, harmonisch und nachhaltig.

Prosecco & Sekt
Prosecco ,Frizzante Il Follo Valdobbiadene IGT” - - 0,1 Glas

Prosecco ,Frizzante Il Follo Valdobbiadene IGT” - - 0,75 | Flasche
frische Nase, viel Frucht.

Sekt ,Blanc de Blancs“ Weingut Schditzle - - 0,75 | Flasche
Klassische Flaschengdrung (traditionelle Champagner-Methode)
Viel Frucht und Frische mit zarter Perlage. Eine ideale Erfrischung.

-15 -
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740 €

740€

740€

740 €

790€

790 €

740€

740€

790€

490€

24,90 €

3090 €



Zwel besondere Orte
fur Veranstaltungen

Hochzeiten - Feiern - Konferenzen - Firmenfeiern bis 2.500 Personen

Kulturhof

Kloster Knechtsteden

Klosterhof Gaststiatten GmbH
Klosterallee 1 - 41540 Dormagen - Tel.: 0 21 33 - 8 07 45
klosterhof-knechtsteden.de - kulturhof-knechtsteden.de

Dormagen von seiner schénsten Seite ...

GrofSer Biergarten. Ideal fiir Hochzeiten,
Firmen- & Familienfeiern & Konferenzen.
Informieren Sie sich unter tel. 02133-80745 oder

www.klosterhof-knechtsteden.de

Klosterallee 1- 41540 Dormagen-Knechtsteden
Tel. 0 21 33-8 07 45 - info@klosterhof-knechtsteden.de

Geschiftsfiihrer Jiirgen Deneke - Uwe Gédecke - Uwe Schmidt - Oliver Schmitz - Eingetragen beim Amtsgericht Neuss HRB 87 47 St. Nr. 122/5718/0669
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