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Unsere Meniis & Buffets




Liebe Gaste!
Wir freuen uns sehr, dass Sie sich fiir den Kloster-
und Kulturhof Knechtsteden interessieren!

Wir bieten Thnen nicht nur ein besonderes Ambiente
mit Flair, sondern auch viel Erfahrung in der
Organisation von Veranstaltungen.

Uberzeugen Sie sich vor Ort von unserer charmanten
Location und ihrer traumhaften Lage, von den
Kreationen unseres Kiichenchefs und von unserem
engagierten Team.

Zusammen finden wir fiir Ihre Ideen den passenden
Raum: Denn neben den vier Rdumlichkeiten des
Klosterhofs bietet der angrenzende Kulturhof zwei
einzigartige Eventlocations, die eine ganz besondere
Atmosphdre verspriihen.

Gewolbesaal - das Restaurant

Wir freuen uns auf Sie!

Herzliche Griifse, Thr Team vom
Kloster- & Kulturhof Knechtsteden

Bullenstall Klosterstube
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Rheinisches Buffet

Preis pro Person 46,00 Euro

Krautsalat mit Karotten, Speck und Zwiebeln
Rheinischer Kartoffelsalat
mit Zwiebeln, Giirkchen und Schinken

Rapunzel-Salat an Kartoffel-Speck-Dressing

knackiger Salat von Rotkohl und Apfeln

Rheinische Delikatessen vom Holzbrett:

Blut- und Leberwurst, Kaminschinken,
gerducherte Forellenfilets mit Klostersenf und

Essiggemiise
Roggelchen mit Butter & Schmalz

K*¥*

Sauerbraten mit Rosinen und Mandeln
dazu Rotkohl und Mini-Klof3e
Schweinekrustenbraten
mit Knechtstedener Schwarzbiersauce
und Kartoffelgratin

K¥KX

Dessert im Gldschen:
Rote Beerengriitze mit Vanillesauce
Herrenpudding mit Rum und Schokosplittern

Klosterhof Buffet

Preis pro Person 50,00 Euro

Tafelspitz-Carpaccio
mit Frankfurtersauce
Edelfischplatte mit Pfeffermakrele,
gerduchertem Lachs und Forellenfilets
Schwarzwdlderschinken vom Holzbrett an Melonenfdcher
Salat von Apfeln und Fenchel in Joghurt-Krduter-Marinade
Blattsalat mit Beeren, Sprofien und Niissen
dazu verschiedene Dressings

Krdauterschmalz auf Zwiebelbaguette

FXKX

Buntbarschfilet in Zitronen-Pesto-Sauce mit Butterreis
Schweinefilet im Speckmantel,
gemischtes Gemiise und Kartoffelgratin

K¥ KX

Dessert im Gldschen:
Fruchtsalat mit Mascarponecreme
Mousse au Cocolat

Italienisches Buffet

Preis pro Person 57,00 Euro

Tomate-Mozzarella-Perlen
mit frischem Basilikum-Pesto im Gldschen
Vitello Tonnato mit Kapern
Parmaschinken auf Rucola und Parmesan
italienischer Kartoffelsalat mit Salami und
sonnengetrockneten Tomaten
toskanisches Grillgemiise - Champignons,
Zucchinti, Paprika und Auberginen,
Artischockenherzen und gefiillte Peperonie mit
Knoblauch, Krdutern und fruchtigem Olivendl
Brotkorb mit Aioli und Butter

FX*

Puteninvoltini in Tomatensauce
mit Tagliatelle

geschmorter Kalbsbraten in Thymian-Weiffweinsatce

mit Olivengnocchi und Blattspinat
mit getrockneten Tomaten

***

Dessert im Gldaschen:
Mango-Kokos-Tiramisu
Panna Cotta mit Erdbeerspiegel

Weitere Spezialitditen
z.B.: Pasta aus

dem Parmesanlaib
(Preise auf Anfrage)

Getrankepauschalen

36,- € fiir 8 Stunden pro Person

45,- € fiir 10 Stunden pro Person
50,- € open End pro Person

beinhaltet: Prosecco-Empfang,
verschiedene Biere, Weif3- & Rotwein,
Mineralwasser, Softdrinks,
Orangensaft, Kaffee & Tee

Zubuchbar zur Getrdnkepauschale:

Kaffeespezialititen werden in einer
Pauschale zu 3,- € pro Person angeboten.

Aperol Spritz und Lillet Wild Berry: 5,00 € p.P.
Gin-Tonic, Whisky-Cola, Rum-Cola un
Wodka-Lemon: 9,00 € p.P.

Spirituosen werden nach Verbrauch abgerechnet.
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Feinschmecker-Buffet

Preis pro Person 68,00 Euro
ab 40 Personen

Fischplatte mit Réducherlachs und gerducherten
Forellenfilets - dazu Meerrettich
Tomate-Mozzarella-Perlen
mit frischem Basilikum-Pesto im Gldschen
Kartoffelsalat mit Chorizo
Parmaschinken auf Rucola und Parmesan
marinierte Garnelenspiefichen
Blattsalat mit Beeren, Sprossen und Niissen
dazu verschiedene Dressings

1% %%

Zanderfilet auf Orangen-Safransauce
mit Blattspinat und Reis
Rinderfilet im Ganzen gebraten dazu
Rosmarin-Drillinge und gemischtes Gemiise
Lammbraten vom Knechtstedener Wiesenlamm
mit Schupfnudeln und Speckbohnen
Brotkorb mit Krduterbutter

*¥KR

Dessert im Gldschen:
Mousse au Chocolat
Mango-Kokos-Tiramisu

Getrankepauschalen

36,- € fiir 8 Stunden pro Person

45,- € fiir 10 Stunden pro Person
50,- € open End pro Person

beinhaltet: Prosecco-Empfang,
verschiedene Biere, Weif3- & Rotwein,
Mineralwasser, Softdrinks,
Orangensaft, Kaffee & Tee

Zubuchbar zur Getrdnkepauschale:

Kaffeespezialititen werden in einer
Pauschale zu 3,- € pro Person angeboten.

Aperol Spritz und Lillet Wild Berry: 5,00 € p.P.
Gin-Tonic, Whisky-Cola, Rum-Cola un
Wodka-Lemon: 9,00 € p.P.

Spirituosen werden nach Verbrauch abgerechnet.

Buffet ,,Knechtsteden*

Preis pro Person 48,00 Euro

Tafelspitz-Carpaccio an
Frankfurtersauce
gerducherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
Blattsalat mit Beeren, Sprossen und Niissen
dazu verschiedene Dressings
Brotkorb mit Tomaten-Orangen-Butter
und Salzbutter
*K*
Knuspriger Spanferkelbraten mit sonnengetrockneten
Tomaten auf ,toskanische Art*,
dazu Kartoffelgratin und buntes Pfannengemiise
Putengeschnetzeltes mit Champignons und Spdtzle
Buntbarschfilet in Proseccoschaum
mit Basmati- und Wildreis
KKK
Dessert im Gldaschen:
Beerentiramisu
Nougat-Krokant-Mousse

Brunchbuffet

Preis pro Person 38,00 Euro/Ab 20 Personen
von 11-15 Uhr

Kaseplatte, Wurstplatte
Lachsplatte mit Meerrettich, Miisli, Cornflakes
Obstsalat, Natur Quark, Marmelade, Nutella
gemischte Brotchen
Riihrei, Speck und Wiirstchen
*¥*

Rinderbraten in Rotwein-Jus
dazu gemischtes Gemiise und Spditzle
Buntbarschfilet in Zitronenkrdutersauce mit Reis
HK*

Zweierlei Desserts
Inklusive: Kaffee, Tee, Milch,
Orangen- und Apfelsaft
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Grillb uﬂe t (von April - Oktober)

53,00 € pro Person
Ab 30 Personen

Krakauer- und Rostbratwiirstchen
marinierte Schweinenackensteaks und Putensteaks
Rumpsteaks und Lammchops
marinierte Lachswiirfel in der Folie gegart

KHx*

Grenaille-Kartoffeln mit Meersalz und Rosmarin
buntes Pfannengemiise mit Pesto
Bauernsalat mit Schafskdse und Oliven
klassischer Nudelsalat mit Schinken, Erbsen,
gekochten Eiern und Krdutern
Gurkensalat mit Schmand und Dill
Tomatensalat mit Friihlingslauch

K¥**

Verschiedene Dips:
Krdauterquark, Senf, Ketchup, BBQ, Krdauterbutter

K¥k*

Dessert im Gldschen:
Beerentiramisu
Fruchtsalat mit Vanilleschmand
(Saisonal auch mit Erdbeeren)

weitere Spezialitdten vom Grill
Preise auf Anfrage

Burger
Ganzes Spanferkel, Spareribs,
Schaschlikspiefe, Chicken Wings
Thunfischsteaks, Forellen in Folie, Maiskolben, Grillkdse,
ganze marinierte Lachsseiten in der Folie aus dem Smoker etc.
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Buffet Bestseller

Preis pro Person 70,00 € (ab 30 Personen)

italienischer Kartoffelsalat mit Salami
und sonnengetrockneten Tomaten
toskanisches Grillgemiise - Champignons,
Zucchini, Paprika und Auberginen,

Artischockenherzen, gefiillte Peperoni mit Knoblauch,

Krdautern und fruchtigem Olivenél
Vitello Tonnato mit Kapern
Parmaschinken auf Rucola und Parmesan
Blattsalat mit Beeren, Sprossen und Niissen
dazu verschiedene Dressings
Brotkorb mit Salzbutter,
Krauterbutter und Aioli
*¥*¥
Roastbeef im Ganzen gebraten
dazu Kartoffelgratin und Speckbohnen

Pasta aus dem Parmesanlaib
dazu Cherrytomaten und Lauchzwiebeln

Aus dem Smoker:
ganze marinierte Lachsseiten in Folie
dazu Butterreis und gemischtes Gemiise

Saucen:
Zitronen-Krdauter-Sauce
Rotwein-Scharlotten-Sauce

* X%

Dessert im Gldschen:
Mousse au Chocolat
Beerentiramisu
Panna Cotta mit Erdbeerspiegel

Getrdankepauschalen

36,- € fiir 8 Stunden pro Person

45,- € fiir 10 Stunden pro Person
50,- € open End pro Person

beinhaltet: Prosecco-Empfang,
verschiedene Biere, Weifs- & Rotwein,
Mineralwasser, Softdrinks,
Orangensaft, Kaffee & Tee

Zubuchbar zur Getrdnkepauschale:

Kaffeespezialititen werden in einer
Pauschale zu 3,- € pro Person angeboten.

Aperol Spritz und Lillet Wild Berry: 5,00 € p.P.

Gin-Tonic, Whisky-Cola, Rum-Cola un
Wodka-Lemon: 9,00 € p.P.

Spirituosen werden nach Verbrauch abgerechnet.

66 €-Sorglos-Paket
inkl. Getranke!

Geburtstags Spezial Buffet

Preis pro Person 66,00 Euro / Ab 30 Personen

Bauernsalat mit Schafskdse und Oliven
Rheinischer Kartoffelsalat mit Zwiebeln,
Giirkchen und Schinken

Klassischer Nudelsalat mit Schinken, Erbsen und
Mohrchen, gekochten Eiern und Krduter
Kdse-Pfefferbeifler-Platte mit saurem Gemiise
Brotkorb mit Krdauterbutter

FX*

Kleine Frikadellen
Chicken Wings

K*k*

Schweinekrustenbraten
mit Knechtstedener Schwarzbiersauce
dazu Kartoffelgratin und gemischtes Gemiise

Nudel-Gemiise-Pfanne (auch vegan)
mit Pesto und Schafskdse

FX*

Getrdanke inklusive (fiir 8 Stunden):
Prosecco zum Empfang,
Bier, Weif3- und Rotwein, Tafelwasser,
Softdrinks

Viele weitere Ideen
auf Anfrage!

Individuelle Anderungen in unseren
Buffets werden mit Aufpreis berechnet!
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Buffet zur
Kommunion & Konfirmation

Preis pro Person 30,00 € / Ab 20 Personen

Vorspeisen
Brotkorb mit Krduterbutter und Aioli
Salatbuffet mit zweierlei Dressings
Tomate Mozzarella mir frischem Basilikum-Pesto
Linsensalat

*¥**

Bitte 2 der 4 Hauptgdnge auswdahlen:

Hauptgang
Putengeschnetzeltes mit Spdtzlen & gem. Gemiise
Buntbarsch mit Reis und Gemiise
Schweinebraten mit Kartoffelgratain & gem. Gemiise
Stifkartoffel-Kichererbsen-Curry

K¥k*

Bitte 2 der 3 Desserts auswahlen:

Dessert
Pannacotta mit Fruchtspiegel
Friichte Crumble (Kirsch, Apfel, Pfirsich)
Schokoladenpudding

Buffet Vegetarisch/Vegan

Preis pro Person 49,00 € / Ab 30 Personen

Zucchini-Feta Spieffe
Kartoffel-Tortilla mit Krduterquark
Belugalinsensalat mit Apfel und Petersilie
Rote Beete Carpaccio
mit Rucola und Walntissen
Blattsalate mit Beeren, Sprossen und Niissen
dazu verschiedene Dressings
Brotkorb mit Dips

KKK

Bitte 3 der 5 Hauptgdange auswdahlen:

- Stiffkartoffel-Kichererbsen-Curry
- Nasi Goreng (Asiatische Reispfanne
mit wiirzigem Gemdiise)
- Gefiillte Paprika mit Couscous
an pikanter Tomatensofie
- Pasta mit gebratenen Pilzen,
Spinat und Pinienkernen
- Spinatlasagne

K %%

Dessert im Gldschen:
Mango-Kokos Mousse
Himbeer-Cashew Creme

Getrdankepauschalen
36,- € fiir 8 Stunden pro Person
45,- € fiir 10 Stunden pro Person

@ 50,- € open End pro Person
beinhaltet: Prosecco-Empfang,
/ verschiedene Biere, Weif3- & Rotwein,
Mineralwasser, Softdrinks,
Q Orangensaft, Kaffee & Tee
— Zubuchbar zur Getrdnkepauschale:

KaJZ‘eespezialitdten werden in einer
Pauschale zu 3,- € pro Person angeboten.

Aperol Spritz und Lillet Wild Berry: 5,00 € p.P.
Gin-Tonic, Whisky-Cola, Rum-Cola un
Wodka-Lemon: 9,00 € p.P.

Spirituosen werden nach Verbrauch abgerechnet.
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Kulturhof

Kloster Knechtsteden

Lara Rymkuf - Veranstaltungsleitung Angelina Dollmann - Restaurantleitung
Ansprechpartnerin Firmeneuvents, Ansprechpartnerin Gastronomie,
Hochzeiten & Privatfeiern Hochzeiten & Privatfeiern
Tel: 0 21 33-8 07 45 Tel: 0 21 33-8 07 45
Mobil: 0172-6 36 53 30 info@klosterhof-knechtsteden.de

events@kulturhof-knechtsteden.de

Klosterhof Gaststdtten GmbH
Klosterallee 1
41540 Dormagen-Knechtsteden
Telefon: 0 21 33-8 07 45
info@klosterhof-knechtsteden.de

wwuw.klosterhof-knechtsteden.de
www.kulturhof-knechtsteden.de

Beachten Sie unsere allgemeinen Geschdftsbedingungen
unter: www.klosterhof-knechtsteden.de

Stand 02/2026
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